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ค ำน ำ 

 
คู่มือปฏิบัติงานหลักเล่มนี้จัดท าตามประกาศ ก.พ.อ. เรื่องมาตรฐานการก าหนดต าแหน่งและการแต่งตั้ง

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษาให้ด ารงต าแหน่งสูงขึ้น พ.ศ. ๒๕๕๓ ซึ่งเป็นเอกสารแสดงเส้นทางการท างาน
หลักตั้งแต่เริ่มต้นจนสิ้นสุดกระบวนการ โดยระบุขั้นตอนการด าเนินการต่าง ๆ โดยคู่มือปฏิบัติงานหลักมีความส าคัญ
อย่างยิ่งในการปฏิบัติงาน  เพ่ือช่วยให้หน่วยงานมีคู่มือไว้ใช้ในการปฏิบัติงาน และช่วยให้ผู้ปฏิบัติงานใหม่สามารถ
ศึกษางานได้อย่างรวดเร็ว ท าให้งานของหน่วยงานมีระบบและมีประสิทธิภาพมากขึ้นจากคู่มือปฏิบัติงานหลักเล่มนี้ 

วัตถุประสงค์ของการจัดท าคู่มือปฏิบัติงานหลักเกี่ยวกับคู่มือปฏิบัติงานหลัก เรื่อง การวิเคราะห์หาปริมาณ
ความชื้นโดยใช้ตู้อบลมร้อน ของคณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา เพ่ือให้ผู้ปฏิบัติงานได้ทราบถึง
ขั้นตอนและเทคนิคในการปฏิบัติงานในเรื่องการจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์และเครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่ใช้ในการวิเคราะห์หา
ปริมาณความชื้น ขั้นตอนการใช้งานเครื่องมือวิทยาศาสตร์ ขั้นตอนการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น และการค านวณผล
การทดลอง  ซึ่งผู้ที่ต้องการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น สามารถน าคู่มือปฏิบัติงานหลักฉบับนี้ไปใช้เป็นแนวทางในการ
ปฏิบัติงานได้ ซึ่งในคู่มือปฏิบัติงานเล่มนี้ได้อธิบายถึงการเตรียมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือวิทยาศาสตร์ และขั้นตอนการใช้
งานเครื่องมือวิทยาศาสตร์ ขั้นตอนการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น และอธิบายถึงเทคนิคการค านวณผลการทดลอง      
ซึ่งในแต่ละขั้นตอนได้อธิบายถึงเทคนิคต่าง ๆ ปัญหา แนวทางการแก้ไขปัญหาและข้อเสนอแนะ 

สุดท้ายนี้ข้าพเจ้าขอขอบพระคุณผู้ทรงคุณวุฒิที่ให้ความรู้และค าแนะน าด้วยดีตลอดมาและขอขอบพระคุณ
มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา เป็นอย่างยิ่งที่สนับสนุนและส่งเสริมให้จัดท าคู่มือปฏิบัติงานหลักเล่มนี้ขึ้นมา โดยเฉพาะ
อย่างยิ่งคณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตรและเพ่ือนร่วมงานทุกคน ที่เป็นก าลังใจให้คู่มือปฏิบัติงานหลักเล่มนี้     
ส าเร็จลงได้ด้วยดี 
 
 
 
 

นางสาวศุจิรัตน์  สรประสิทธิ์ 
นักวิทยาศาสตร์ 
เมษายน ๒๕๖๒ 
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๑ 

 

 ส่วนที่ ๑ บริบทมหาวิทยาลัย 
 

ประวัติมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 
 มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาเป็นสถาบันอุดมศึกษาที่เก่าแก่ที่สุดของภาคใต้ และเป็นสถาบันที่มี
พัฒนาการอย่างต่อเนื่องตลอดมา ตั้งแต่ยังมีฐานะเป็นเพียงโรงเรียนฝึกหัดครูมณฑล จนกระทั่งเป็นมหาวิทยาลัย     
ราชภัฏสงขลา ดังเช่นปัจจุบัน 
 ประวัติศาสตร์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาเริ่มต้นขึ้นในปี พ.ศ.  ๒๔๖๒ เมื่อธรรมการมณฑล
นครศรีธรรมราชซึ่งขณะนั้นอยู่ที่จังหวัดสงขลา และธรรมการจังหวัดสงขลาได้คิดผลิตครูมณฑลขึ้นเพ่ือให้ไปท าหน้าที่
สอนในระดับประถมศึกษาจึงได้จัดตั้งโรงเรียนฝึกหัดครูมณฑลขึ้น โดยให้เรียนร่วมกับโรงเรียนประจ ามณฑล
นครศรีธรรมราช (คือโรงเรียนมหาวชิราวุธซึ่งขณะนั้นตั้งอยู่ที่บริเวณโรงเรียนวิเชียรชมในปัจจุบัน) รับนักเรียน จบชั้น
ประถมบริบูรณ์ (ประถมปีที่๓) เข้าเรียนตามหลักสูตรป.๔, ป.๕ และ ป.๖ โดยเพ่ิมวิชาครูเป็นพิเศษ ผู้ส าเร็จ
การศึกษาตามหลักสูตรดังกล่าวเรียกว่าครูประกาศนียบัตรมณฑล 
 ในปี พ.ศ. ๒๔๖๔ มีการประกาศใช้พระราชบัญญัติประถมศึกษา ธรรมการมณฑลจึงได้จัดตั้งโรงเรียน
ฝึกหัดครูประจ ามณฑลขึ้นโดยเฉพาะเมื่อ พ.ศ. ๒๔๖๘ โดยตั้งที่ต าบลท่าชะมวง อ าเภอก าแพงเพชร (ปัจจุบันคือ
อ าเภอรัตภูมิ) จังหวัดสงขลา เรียกว่าโรงเรียนฝึกหัดครูมูล (ปัจจุบันเป็นที่ตั้งของวิทยาลัยเกษตรกรรมและเทคโนโลยี
สงขลา) โดยรับนักเรียนที่จบ ม.๓ หรือครูที่ทางอ าเภอและจังหวัดต่าง ๆ ส่งมาเรียน ก าหนด ๒ ปี ส าเร็จแล้วจะได้รับ
ประกาศนียบัตรวิชาชีพครูมูล (ป.) 
 ต่อมาได้มีพระราชบัญญัติว่าด้วยการบริหารแห่งราชอาณาจักรสยาม พ.ศ. ๒๔๗๖ ให้เลิกการแบ่งเขต   
การปกครองเป็นมณฑล โรงเรียนฝึกหัดครูมูลประจ า มณฑลนครศรีธรรมราชที่ท่าชะมวง จึงได้เปลี่ ยนเป็นโรงเรียน
ฝึกหัดครูประกาศนียบัตรจังหวัด เมื่อปี พ.ศ. ๒๔๗๗ โดยรับนักเรียนที่เรียน ป.๖ หรือ ม.๒ (ตามแผนการศึกษา
แห่งชาติ พ.ศ. ๒๔๗๕) เข้าเรียนมีก าหนด ๒ ปี ต่อมาในปี พ.ศ. ๒๔๘๒ จึงได้เปลี่ยนมาเป็นรับนักเรียน ม.๓ เข้าเรียน   
มีก าหนด ๒ ปี ผู้ส าเร็จการศึกษาจะได้ประกาศนียบัตรจังหวัด (ว.) 
 นอกจากนี้โรงเรียนฝึกหัดครูประกาศนียบัตรจังหวัด ยังรับนักเรียนที่เตรียมไว้เพ่ือบรรจุเป็นครู
ประชาบาล ซึ่งทางจังหวัดต่าง ๆ ได้คัดเลือกนักเรียนที่จบ ป.๔ จากต าบลทุรกันดารในจังหวัดนั้น ๆ มาเข้าเรียน      
มีก าหนด ๓ ปี เมื่อส าเร็จการศึกษาแล้ว จะได้ประโยคครูประชาบาล (ป.บ.) และกลับไปเป็นครูในต าบลที่ตน           
มีภูมิล าเนาอยู ่
 ปี พ.ศ. ๒๔๘๒ โรงเรียนฝึกหัดครูประกาศนียบัตรจังหวัดสงขลา ได้ย้ายจากท่าชะมวงมาเรียนที่ต าบล     
คอหงส์ อ าเภอหาดใหญ่ และในปี พ.ศ.๒๔๙๐ เปลี่ยนฐานะจากโรงเรียนฝึกหัดครูประกาศนียบัตรจังหวัดเป็น
โรงเรียนฝึกหัดครูมูลและมีการปรับปรุงหลักสูตรใหม่ โดยรับนักเรียนที่จบชั้นมัธยมปีที่  ๖ หรือประโยค
ประกาศนียบัตรครูมูล (ว.) เข้าเรียนต่ออีก ๑ ปี ส าเร็จแล้วจะได้รับประกาศนียบัตรครูมูล (ป.) 
 ต่อมาใน พ.ศ.๒๔๙๘ ก็ได้เปิดสอนหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาการศึกษา โดยรับนักเรียนที่จบ ม.๖     
เข้าเรียน ๒ ปี ผู้ส าเร็จการศึกษาจะได้รับประกาศนียบัตร วิชาการศึกษา (ป.กศ.) และโรงเรียนฝึกหัดครูมูลสงขลา        
ก็เปลี่ยนเป็นโรงเรียนฝึกหัดครูสงขลา จนกระท่ังเมื่อวันที่ ๑ มิถุนายน พ.ศ. ๒๔๙๙ จึงได้ย้ายมาตั้งอยู่ ณ บริเวณบ้าน



๒ 

 

เขารูปช้าง อ าเภอเมือง จังหวัดสงขลา อันเป็นสถานที่ตั้งในปัจจุบันและได้ยกฐานะเป็นวิทยาลัยครูสงขลา เมื่อวันที่ ๑ 
พฤษภาคม พ.ศ. ๒๕๐๔ อีกทั้งได้ขยายชั้นเรียนไปจนถึงระดับประกาศนียบัตรวิชาการศึกษาชั้นสูง (ป.กศ.สูง)           
ในปีเดยีวกันนั้นเอง 
 ครั้นเมื่อถึงปี พ.ศ. ๒๕๑๘ รัฐบาลได้ประกาศใช้พระราชบัญญัติวิทยาลัยครู พ.ศ. ๒๕๑๘ ท าให้วิทยาลัย
ครูสงขลาเปิดสอนถึงระดับปริญญาตรี ในสาขาครุศาสตร์ โดยรับนักศึกษาที่เรียนจบ ป.กศ.สูง หรือครูประจ าการ     
ที่ได้รับวุฒิ พ.ม. เข้าศึกษาต่อ๒ปีผู้ส าเร็จการศึกษาจะได้รับวุฒิครุศาสตรบัณฑิต (ค.บ.) และในปี พ.ศ.  ๒๕๒๒ ก็ได้
เปิดโครงการอบรมครูประจ าการและบุคลากรทางการศึกษา (อ.ค.ป.) ในระดับ ป.กศ.ชั้นสูงและระดับปริญญาตรี 
(ค.บ.) หลังจากนั้นในปี พ.ศ. ๒๕๒๔ ก็ได้ร่วมมือกับ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ เปิดสอนหลักสูตรการโรงแรมและ
การท่องเที่ยว กับหลักสูตรการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าโดยเรียกโครงการนี้ว่า วิทยาลัยชุมชนสงขลา 
 ต่อมาในปี พ.ศ. ๒๕๒๗ รัฐบาลได้ประกาศใช้พระราชบัญญัติวิทยาลัยครู พ.ศ. ๒๕๒๗ ให้วิทยาลัยครูท า
หน้าที่ผลิตครูและเปิดสอนวิชาชีพ ตามความต้องการและความจ าเป็นของท้องถิ่น วิทยาลัยครูสงขลาจึงได้ผลิตครู
ระดับปริญญาตรี ครุศาสตรบัณฑิต และบัณฑิตหรือประกาศนียบัตรวิชาชีพอ่ืนๆ ตามความต้องการและความจ าเป็น 
ของท้องถิ่นตั้งแต่บัดนั้นเป็นต้นมา และในปี พ.ศ. ๒๕๒๙ ได้เปิดการศึกษาส าหรับบุคลากรประจ าการ (กศ.บป.) ใน
ระดับอนุปริญญาและระดับปริญญาตรีสาขาครุศาสตร์ ซึ่งต่อมาก็ได้ขยายไปสู่สาขาอ่ืนๆ คือ ศิลปศาสตร์ และ
วิทยาศาสตร์ ดังที่เป็นอยู่ในปัจจุบัน 
 เมื่ อวันที่  ๑๔  กุมภาพันธ์  พ.ศ .  ๒๕๓๕  พระบาทสมเด็ จพระเจ้ าอยู่ หั ว  รัชกาลที่  ๙ ทรง 
พระกรุณาโปรดเกล้า ฯ พระราชทานนาม “ ราชภัฏ ” แทนชื่อวิทยาลัยครูทั่วประเทศ ท าให้วิทยาลัยครูสงขลา 
เปลี่ยนชื่อเป็น “สถาบันราชภัฏสงขลา” ตั้งแต่บัดนั้น เป็นต้นมา สถาบันราชภัฏสงขลาได้มีความเจริญก้าวหน้ามา
เป็นล าดับ จนสามารถเปิดสอนถึงระดับบัณฑิตศึกษาได้ในปี พ.ศ. ๒๕๔๔ และเมื่อวันที่ ๑๕ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๔๗ 
จึงได้รับการยกฐานะเป็น “มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา” 
 
มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา วิทยาเขตจังหวัดสตูล  
 จังหวัดสตูลเป็นจังหวัดที่มีความต้องการทางด้านการศึกษาของเยาวชนมีจ านวนมาก โดยเฉพาะใน
ระดับการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน และมีแนวโน้มที่นักเรียนเข้าศึกษาต่อในระดับอุดมศึกษาค่อนข้างสูง ทั้งนี้สถิติที่ผ่านมา
นักเรียนที่จบการศึกษาต่อในระดับอุดมศึกษากว่าร้อยละ ๖๐ ในขณะที่จังหวัดสตูลนั้นยังไม่มีสถานศึกษาใน
ระดับอุดมศึกษาซึ่งหากได้มีการสนับสนุนให้จัดตั้งสถานศึกษาในระดับอุดมศึกษาจังหวัดสตูลนั้น ก็จะเป็นการ
ยกระดับมาตรฐานการศึกษาของเยาวชน และสร้างคุณภาพชีวิตของประชาชนตามยุทธศาสตร์จังหวัดชายแดน
ภาคใต้ที่จะส่งผลให้เกิดความมั่นคงของประเทศอย่างยั่งยืนประกอบกับทางองค์การบริหารส่วนจังหวัดสตูล             
มีแนวนโยบายในการส่งเสริมการศึกษาในระดับอุดมศึกษา ซึ่งสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ของจังหวัดสตูล       
ที่ต้องการเพ่ิมขีดความสามารถของบุคลากรและเป้าประสงค์ที่ต้องการเพ่ิมรายได้จากการท่องเที่ยวและพัฒนา
คุณภาพของสินค้าและบริการ 
 สตูลได้รับการพัฒนาโครงสร้างทางเศรษฐกิจให้เป็นเขตเศรษฐกิจพิเศษตามยุทธศาสตร์จังหวัด     
ชายแดนใต้ และเป็นประตูสู่เวทีอาเซียน ทั้งนี้เพ่ือรองรับการพัฒนาด้านต่าง ๆ จึงควรมีสถาบันอุดมศึกษา            ใน



๓ 

 

การพัฒนาทรัพยากรมนุษย์อย่างมีคุณภาพอย่างแท้จริงท าให้มีโครงการจัดตั้งมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาวิทยาเขต
จังหวัดสตูลด้วยการผลักดันของทุกภาคส่วนในจังหวัดสตูลและประชาชนในพื้นท่ี เพ่ือการพัฒนาท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 
 มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาได้ด าเนินโครงการจัดตั้งมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาวิทยาเขตจังหวัดสตูล 
โดยได้รับอนุมัติจากสภามหาวิทยาลัย เมื่อวันที่ ๒๔ มกราคม ๒๕๕๒ เพ่ือรองรับการพัฒนาจังหวัดให้สอดคล้องตาม
ประเด็นยุทธศาสตร์จังหวัดชายแดนใต้ โดยให้ประสานงบประมาณการด า เนินงานจากทุกภาคส่วนทั้งในระดับชาติ
และระดับจังหวัด ทั้งนี้มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา ได้ด าเนินการเพื่อขอถอนสถานภาพและด าเนินการเพ่ือขอใช้พ้ืนที่
ตามหนังสือส าคัญส าหรับที่หลวง ฉบับที่ ๔๐๓๖/๒๕๑๕ (ทุ่งใหญ่สาธารณประโยชน์) ได้เนื้อที่ ๓๔๖ ไร่ ๙๓          
ตารางวา ตามระเบียบกระทรวงมหาดไทยว่าด้วยวิธีปฏิบัติการถอนสภาพการขึ้นทะเบียนและการจัดหาผลประโยชน์
ในที่ดินของรัฐ ตามประมวลกฎหมายที่ดิน พ.ศ. ๒๕๕๑ ณ พ้ืนที่สาธารณประโยชน์ทุ่งใหญ่สารภี ต าบลละงู อ าเภอ
ละงู จังหวัดสตูล 
 ดังนั้น มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จังหวัดสตูล จึงได้ตั้งเจตนารมณ์ที่แน่วแน่และพันธะสัญญาที่ให้ไว้กับ
ประชาชนในท้องถิ่น เป็นมหาวิทยาลัยเพ่ือการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา จะขยายโอกาสทาง
การศึกษาเพ่ือการพัฒนาท้องถิ่น โดยการพัฒนาหลักสูตรเปิดสาขาที่ตอบสนองและสอดคล้องกับความต้องการของ
ประชาชนในจังหวัดชายแดนใต้ ที่เป็นประโยชน์กับท้องถิ่นเพ่ือการพัฒนาประเทศชาติอย่างยั่งยืนสืบต่อไป 
 
ปรัชญา ปณิธาน ค่านิยมองค์กรคติพจน์ 

  ปรัชญา 
   มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา : สถาบันอุดมศึกษาเพ่ือการพัฒนาท้องถิ่น 
 
  ปณิธาน 
   ปัญญาญาณของท้องถิ่น     พลังแผ่นดินแห่งสยาม 
   สนองพระราชปิตุคาม         งดงามอย่างยั่งยืน 
 
  ค่านิยมองค์กร 
   S = Skill                   K = Knowledge 
   R = Responsibility      U = Unity 
 
  คติพจน์ 
   ปญฺญานราน รตน  - ปัญญาเป็นดวงแก้วของนรชน  
 

วัตถุประสงค ์
 ๑. เพ่ือผลิตครูและพัฒนาบุคลากรทางการศึกษาให้มีคุณภาพ มีความเข้มแข็งในวิชาชีพครู และเป็น
ผู้น าในการปฏิรูปการศึกษา 



๔ 

 

 ๒. เพ่ือผลิตบัณฑิตและพัฒนาบุคลากรในท้องถิ่นอย่างต่อเนื่องให้เป็นผู้ที่มีความรู้ มีคุณธรรมและ
จริยธรรม และมีขีดความสามารถท่ีสอดคล้องกับทิศทางการพัฒนาประเทศ  
 ๓. เพ่ือสั่งสมองค์ความรู้จากการวิจัยและเชื่อมศาสตร์สู่สากลให้เกิดเป็นแหล่งเรียนรู้และถ่ายทอด
เทคโนโลยีเพ่ือการแก้ไขปัญหาและพัฒนาท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 
 ๔. เพ่ือบริการวิชาการและถ่ายทอดเทคโนโลยีจากฐานการวิจัยตามแนวคิดเศรษฐกิจพอเพียงในการ
สร้างความเข้มแข็งให้กับชุมชน 
 ๕. เพ่ือส่งเสริม สืบสาน สร้างความรู้ความเข้าใจ และสร้างสรรค์ศิลปวัฒนธรรมของท้องถิ่นและของชาติ 
เพ่ือให้เกิดความส านึก ความภูมิใจ รักและผูกพันในท้องถิ่นและประเทศชาติ  
 ๖. เพื่อส่งเสริมและสืบสานพระบรมราโชบายและโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 
 ๗. เพ่ือพัฒนาประสิทธิภาพการบริหารจัดการของมหาวิทยาลัยให้สามารถด าเนินภารกิจได้อย่างมี
คุณภาพ 
 
อัตลักษณ์มหาวิทยาลัย 

“เป็นคนดี   มีทักษะชีวิต  มีจิตสาธารณะ” 
 

 นิยาม    “เป็นคนดี”  เป็นผู้ที่คิดดี พูดดี และท าดี  หมายถึง คิด พูด และท าสิ่งที่เป็นประโยชน์ตนและ
สิ่งที่เป็นประโยชน์ท่าน 
 นิยาม“มีทักษะชีวิต”   มีความช านาญ มีความสามารถในการประยุกต์ใช้ปัญญาและเหตุผลในการ
ด าเนินชีวิต ผ่านกระบวนการฝึกทักษะการคิด ทักษะการตัดสินใจ ทักษะการแก้ปัญหา ทักษะการคิด สร้างสรรค์ 
ทักษะการคิดอย่างมีวิจารณญาณทักษะการสื่อสารอย่างมีประสิทธิภาพทักษะการสร้างความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล 
ทักษะการตระหนักรู้ในตน ทักษะการเข้าใจผู้อื่น ทักษะการจัดการกับอารมณ์ และทักษะการจัดการกับความเครียด 
 นิยาม  “มีจิตสาธารณะ”   จิตที่คิดสร้างสรรค์ เป็นกุศล และมุ่งท ากรรมดีที่เป็นประโยชน์ต่อส่วนรวม 
ตั้งอยู่บน พ้ืนฐานของความตั้งใจดี และเจตนาดี 
 คิดสร้างสรรค์ คือ คิดในทางที่ดี ไม่ท าลายบุคคล สังคม วัฒนธรรม ประเทศชาติและสิ่งแวดล้อม 
 กรรมดี คือ การกระท า และค าพูดที่มาจากความคิดที่ดี 



๕ 

 

ตราสัญลักษณ์ 

 

 

 

 

 สีน้ าเงิน แทนค่า สถาบันพระมหากษัตริย์ผู้ให้ก าเนิด และพระราชทาน

นามมหาวิทยาลัยราชภัฏ 

 สีเขียว แทนค่า แหล่งที่ตั้งของมหาวิทยาลัยราชภัฏ ทั้ง ๓๖ แห่ง ใน

แหล่งธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมที่สวยงาม 

 สีทอง แทนค่า ความเจริญรุ่งเรืองทางภูมิปัญญา 

 สีส้ม แทนค่า ความเจริญรุ่งเรืองของศิลปวัฒนธรรมท้องถิ่นที่ก้าวไกล

ใน ๓๖ สถาบัน 

 สีขาว แทนค่า ความคิดอันบริสุทธิ์ของนักปราชญ์แห่งพระบาทสมเด็จ 

พระเจ้าอยู่หัว 

 

สีประจ า มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

 สีขาว   หมายถึง ความถูกต้อง ความบริสุทธิ์ 

 สีแดง หมายถึง ความรัก ความเข้มแข็ง 

 
สีขาว - สีแดง หมายความว่า นักศึกษาของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาทุกคนต้องกล้าคิด กล้าท าในสิ่งที่

ถูกต้อง  ดีงามด้วย ความบริสุทธิ์ใจ 
 



๖ 

 

ดอกไม้ประจ ามหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาคือ ดอกปาริฉัตร 

 

 

 

 

 

ต้นไม้ประจ ามหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลาคือ ต้นสารภีทะเล 

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๗ 

 

โครงสร้างการแบ่งส่วนราชการของมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 
ตามกฎกระทรวง ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ ระเบียบกระทรวงการคลัง และมติสภามหาวิทยาลัย 

 
 

  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

คณะครุศาสตร์ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม 

คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ 

คณะวิทยาการจัดการ 

คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา วิทยาเขตสตูล 

คณะศิลปกรรมศาสตร์ 

หน่วยตรวจสอบภายใน 

ส านักงานอธิการบดี 

สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ส านักวิทยบริการและเทคโนโลย ี

ส านักศลิปะและวัฒนธรรม 

ส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน 

สถาบันพัฒนาการศึกษาพิเศษ (เทียบเท่างาน) 

โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 

ส านักงานคณบด ี

ส านักงานคณบด ี

ส านักงานคณบด ี

ส านักงานคณบด ี

ส านักงานคณบด ี

ส านักงานคณบด ี

วิทยาลัยนวัตกรรม 
และการจัดการ 

ส านักงานวิทยาเขตสตลู 

คณะครุศาสตร ์

คณะพยาบาลศาสตร ์

-กองกลาง 
-กองนโยบายและแผน 
-กองพัฒนานักศึกษา 

ส านักงานผู้อ านวยการ 

ส านักงานผู้อ านวยการ 

ส านักงานผู้อ านวยการ 

ส านักงานผู้อ านวยการ 

ส านักงานผู้อ านวยการ 

ส านักงานคณบด ี



๘ 

 

ประวัติคณะเทคโนโลยีการเกษตร 

พ.ศ. ๒๕๓๐  วิทยาลัยครูสงขลา ได้รับการอนุมัติให้จัดตั้งคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม ประกอบด้วย 

ภาควิชาเกษตรศาสตร์ และภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร โดยในภาควิชาเกษตรศาสตร์ได้เปิดสอนสาขาวิทยาศาสตร์

ระดับอนุปริญญา ปริญญาตรี ๒ ปี ในวิชาเอกเทคโนโลยีการเกษตรและปริญญาตรี ๔ ปี วิชาเอกเกษตรศาสตร์ ส่วน

ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร ได้เปิดสอนระดับอนุปริญญา วิชาเอกวิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยีการอาหาร 

พ.ศ. ๒๕๓๕ พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวได้ทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ พระราชทานนามวิทยาลัยครูใหม่

เป็นสถาบันราชภัฏท าให้มีการเปลี่ยนแปลงโครงสร้างการบริหารใหม่มีผลให้คณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม

เปลี่ยนเป็นคณะเกษตรและอุตสาหกรรม มีคณบดีเป็นผู้บริหารสูงสุด และมีการเปิดสอนวิชาเอกวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหารเพิ่มข้ึน 

เมื่อวันที่ ๑๒  ตุลาคม พ.ศ.๒๕๔๒ สถาบันราชภัฏสงขลาได้เปลี่ยนชื่อคณะเกษตรและอุตสาหกรรม เป็น 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร  มีการบริหารแบบโปรแกรมวิชาประกอบด้วย ๔ โปรแกรมวิชา คือ โปรแกรมวิชา

เกษตรศาสตร์ โปรแกรมวิชาเทคโนโลยีการเกษตร โปรแกรมวิชาการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และโปรแกรมวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

ปัจจุบัน คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา เปิดสอนในระดับปริญญาตรี ๕ หลักสูตร
และปริญญาโท ๑ หลักสูตร ประกอบด้วย หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิตสาขาวิชาเกษตรศาสตร์,  สาขาวิชาการ
เพาะเลี้ยงสัตว์น้ า, สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตรเทคโนโลยีบัณฑิตสาขาวิชา
เทคโนโลยีการเกษตรแขนงวิชาการผลิตพืช และการผลิตสัตว์  ส าหรับปริญญาโทเปิดสอน สาขาวิชาการจัดการใน
หลักสูตรวิทยาศาสตร์มหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการเทคโนโลยีการเกษตร ทั้งนี้ คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
ครบรอบ ๒๕ ปี ใน พ.ศ. ๒๕๕๕ จึงมีความพร้อมที่จะมุ่งสู่วิสัยทัศน์ ที่ว่า “คณะเทคโนโลยีการเกษตรเป็น         
แหล่งวิชาการเพ่ือผลิตบัณฑิตและพัฒนาวิชาชีพในท้องถิ่นอย่างยั่งยืน” 

 
ปรัชญา 

ความรู้คู่คุณธรรมน าวิชาชีพสู่การพัฒนาท้องถิ่น  
 

วิสัยทัศน์ 
           คณะเทคโนโลยีการเกษตรเป็นแหล่งวิชาการเพ่ือผลิตบัณฑิตและน าวิชาชีพเพ่ือพัฒนาท้องถิ่นอย่างยั่งยืน  
 
 
 
 



๙ 

 

พันธกิจ  
๑. จัดการศึกษาเพ่ือผลิตบัณฑิตและมหาบัณฑิตด้านเทคโนโลยีการเกษตร 
๒. วิจัยและพัฒนาองค์ความรู้ด้านเทคโนโลยีการเกษตร 
๓. บริการวิชาการ สืบสานโครงการอันเนื่องมาจากแนวพระราชด าริและวิชาชีพเพ่ือ 

พัฒนาท้องถิ่นให้ยั่งยืน 
๔.  อนุรักษ์วัฒนธรรม ภูมิปัญญาท้องถิ่น และสิ่งแวดล้อม 
๕.  เตรียมความพร้อมของบุคลากรเข้าสู่การเป็นประชาคมอาเซียน  
 

นโยบาย 
๑. นโยบายด้านการจัดการเรียนการสอน 

 ๑.๑  สร้างบัณฑิตที่มีความเชี่ยวชาญทักษะในวิชาชีพ มีคุณธรรม 
            ๑.๒  พัฒนา/ปรับปรุงหลักสูตรที่สอดคล้องกับทิศทางการพัฒนาประเทศ 
            ๑.๓  จัดให้มีการเรียนรู้ที่เน้นเรียนรู้จากการปฏิบัติในสถานที่จริง  

๒. นโยบายด้านการวิจัย 
             ๒.๑  เพ่ิมงานวิจัยและสร้างนวัตกรรมตามความต้องการของท้องถิ่น 
             ๒.๒  บูรณาการงานวิจัยสู่การเรียนการสอน 
             ๒.๓  สนับสนุน ส่งเสริมการเผยแพร่ผลงานวิจัยในระดับชาติและนานาชาติ 
             ๒.๔  ตั้งศูนย์ความเป็นเลิศทางการวิจัย 
             ๒.๕  สร้างเครือข่ายการวิจัยระดับชาติและนานาชาติ เพ่ือผลิตผลงานวิจัยที่มีคุณภาพ 

๓. นโยบายด้านการบริการวิชาการแก่ชุมชน 
             ๓.๑  ส่งเสริม สืบสาน แนวพระราชด าริและปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการพัฒนาท้องถิ่น 
             ๓.๒  จัดให้มีการฝึกอบรมและถ่ายทอดเทคโนโลยีทางการเกษตรและอาหารที่สอดคล้องกับ 
นโยบายรัฐ จังหวัด ตามความต้องการของท้องถิ่น 
             ๓.๓  ส่งเสริมการบูรณาการการเรียนการสอนและการบริการวิชาการสู่ท้องถิ่น 
             ๓.๔  จัดให้มีวารสารทางวิชาการของคณะ 

๔. นโยบายด้านการบริหารองค์กร 

  ๔.๑  ส่งเสริมการจัดองค์กรในลักษณะบูรณาการและสามารถตรวจสอบการบริหารงานได้ 
ตลอดเวลา 
             ๔.๒  พัฒนาระบบสารสนเทศให้เป็นเครื่องมือในการบริหาร 
             ๔.๓  พัฒนาศักยภาพของบุคลากรสายสนับสนุนทั้งในด้านระบบการท างาน และหน้าที่การงาน 
             ๔.๔  จัดให้มีการหารายได้ของคณะ 
 
 
 



๑๐ 

 

ยุทธศาสตร์ 
๑.  การจัดการหลักสูตรที่ส่งเสริมสมรรถนะของผู้เรียนสอดคล้องกับความต้องการของท้องถิ่นและมีศักยภาพ

ในการแข่งขัน 
๒.  มีงานวิจัยหรืองานสร้างสรรค์ ที่ตอบสนองความต้องการของท้องถิ่นและประเทศ  
๓.  การบริการวิชาการด้านการเกษตรและอาหารที่ตอบสนองต่อความต้องการของท้องถิ่น 
๔.  การบริหารองค์กรที่เน้นการเป็นองค์กรชั้นน าและได้รับการยอมรับ 
๕.  อนุรักษ ์ท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม และภูมิปัญญาท้องถิ่น 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



๑๑ 

 

โครงสร้างการท างานคณะเทคโนโลยีการเกษตร 

 

 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

ส านักงานคณบดี 

งานบริหารงานท่ัวไป 

งานสนับสนุนพันธกิจ

อุดมศึกษา 

สถานีปฏิบัติการและหน่วยสนับสนุน 

สถานีปฏิบัติการพืชสวน 

สถานีปฏิบัติการ 

พืชไร่ 

สถานีปฏิบัติการ 

แปรรูปอาหาร 

สถานีปฏิบัติการ
เพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

สถานีปฏิบัติการสัตวบาล 

หน่วยปฏิบัติการเบเกอรี ่

ศูนย์ฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 

รองคณบดี 

หลักสูตร 

หลักสตูร ทล.บ.เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสตูร ทล.บ.การผลิตและ 

การจัดการผลิตภัณฑ์อาหาร 

หลักสตูร วท.บ.วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 

หลักสตูร วท.บ.การเพาะเลี้ยงสตัวน์้ า 

หลักสตูร วท.บ.เกษตรศาสตร ์

หลักสตูร วท.ม.การจัดการ
เทคโนโลยีการเกษตร 



๑๒ 
 

ส่วนที่ ๒ ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
 

การวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นโดยใช้ตู้อบลมร้อน 
 หลักการการวิเคราะห์ความชื้นคือ การระเหยน้ าออกจากตัวอย่างโดยใช้เครื่องมือที่ให้ความร้อนซึ่งมี
อุณหภูมิเท่ากับ ๑๐๕ องศาเซลเซียส เพ่ือให้น้ าที่อยู่ภายในตัวอย่างระเหยออกไปได้ ซึ่งน้ าที่ระเหยออกไปนั้นคือ 
“ความชื้น”  ในการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นนั้นเป็นขั้นตอนที่ส าคัญอย่างยิ่ง เพราะการที่จะเอาตัวอย่างไป
วิเคราะห์หาปริมาณเถ้า ไขมัน เยื่อใย และโปรตีน ต่อได้ ตัวอย่างนั้นต้องผ่านการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นก่อน 
เนื่องจากตัวอย่างนั้นจะอยู่ในสภาพที่ไม่มีความชื้นปะปน และท าให้การวิเคราะห์หาค่าต่อไปจะได้ผลการทดลองที่มี
ความแม่นย ามากขึ้น 

การวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นโดยใช้ตู้อบลมร้อนนั้น อ้างอิงหลักการวิเคราะห์ โดยวิธี A.O.A.C. (๒๐๐๕)    
ซึ่งเป็นวิธีการวิเคราะห์ที่ให้การยอมรับกันอย่างแพร่หลาย  ซึ่งจะต้องด าเนินการชั่งตัวอย่างที่แน่นอนและบันทึก
น้ าหนักก่อนอบไว้ หลังจากนั้นน าตัวอย่างเข้าตู้อบลมร้อน โดยตั้งอุณหภูมิไว้ที่ ๑๐๕ องศาเซลเซียส เพ่ือท าการ
ระเหยน้ าออกจากตัวอย่าง และท าการอบเป็นเวลา ๒๔ ชั่วโมง หลังจากครบเวลาดังกล่าวต้องน าตัวอย่างออกจาก
ตู้อบลมร้อน และน าไปใส่ในโถดูดความชื้น เพ่ือลดอุณหภูมิของตัวอย่าง และเพ่ือป้องกันไม่ให้ความชื้นจากภายนอก
โถดูดความชื้นไปเกาะติดอยู่บนตัวอย่างอีกครั้ง เมื่อครบเวลาจึงสามารถชั่งตัวอย่างที่ผ่านการอบแล้ว และบันทึก
น้ าหนักหลังอบที่แน่นอนไว้ หลักจากนั้นท าการหักลบน้ าหนักตัวอย่างก่อนอบกับน้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ซึ่งจะได้   
ค่าปริมาณความชื้นออกมา และน ามาค านวณต่อเป็นเปอร์เซ็นต์ความชื้น ตัวอย่างที่ผ่านการอบแห้งแล้วต้องเก็บให้
มิดชิด เพ่ือป้องกันไม่ให้อากาศหรือความชื้นเข้า ซึ่งสามารถน าไปวิเคราะห์หาปริมาณเถ้า ไขมัน เยื่อใย และโปรตีน 
ต่อได้ 

ส าหรับการวิเคราะห์หารปริมาณความชื้นโดยใช้ตู้อบลมร้อนนั้น จะท าการวิเคราะห์ที่ห้องปฏิบัติการ       
เคมีทางการเกษตร (๖๒-๕๐๗) ชั้น ๕ อาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตร (๖๒) มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา โดยมี        
นางสาวศุจิรัตน์  สรประสิทธิ์ เป็นนักวิทยาศาสตร์ที่ดูแลห้องปฏิบัติการดังกล่าว 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑.  ตู้อบลมร้อน (hot air oven) 
 



๑๓ 
 

ขั้นตอนที่ ๑ การเตรียมตัวอย่าง 
 
 ๑.๑  ตัวอย่างที่น ามาวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น มี ๒ แบบ คือ แบบสด และแบบแห้ง  สามารถน า
ตัวอย่างทั้ง ๒ แบบมาวิเคราะห์ได้ 
                   ตัวอย่างแบบสด  เช่น  เนื้อหมู  เนื้อวัว  ปลาดุก  ข้าวย า  ซูชิ หญ้ากินนีสีม่วงสด  เยลลี่  ฯ 
                   ตัวอย่างแบบแห้ง  เช่น  คุกกี ้ มันฝรั่งทอดกรอบ  บะหมี่กึ่งส าเร็จรูป  ปลาป่น  กากถั่วเหลือง ฯ 
 

 ๑.๒  น าตัวอย่างที่จะวิเคราะห์มาสับหรือบดให้ละเอียด 
                   ตัวอย่างแบบสด  เช่น  ปลาดุก  ต้องท าการสับตัวอย่างปลาดุกทั้งตัวให้ละเอียด และเก็บตัวอย่างใน
ภาชนะท่ีมิดชิด  ปริมาณที่น ามาใช้ในการวิเคราะห์ต้องไม่น้อยกว่า ๑๐ กรัม           
                    ตัวอย่างแบบแห้ง เช่น คุกกี้  ต้องท าการบดตัวอย่างคุกก้ีให้ละเอียดด้วยโกร่งบดสาร และเก็บ
ตัวอย่างในภาชนะท่ีมิดชิด  ปริมาณที่น ามาใช้ในการวิเคราะห์ต้องไม่น้อยกว่า ๑๐ กรัม 
 

ปัญหา  ตัวอย่างไม่เพียงพอต่อการวิเคราะห์ เนื่องจากตัวอย่างแบบสด เมื่อผ่านการอบแล้วจะเหลือตัวอย่าง     
ทีแ่ห้งน้อยมาก ซึ่งบางครั้งไม่เพียงพอต่อการน าไปวิเคราะห์เถ้า ไขมัน เยื่อใย และโปรตีนได ้
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  ในการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นนั้น ต้องใช้ตัวอย่างแบบสดไม่น้อยกว่า       
๑๐ กรัม ดังนั้นควรเตรียมตัวอย่างให้มากกว่าที่จะน ามาวิเคราะห์ความชื้น ๒๐ เท่า ถึงจะเพียงพอต่อการวิเคราะห์
อย่างอ่ืน 

ข้อเสนอแนะ  -  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๑๔ 
 

ขั้นตอนที่ ๒ วัสดุอุปกรณ์และเครื่องมือวิทยาศาสตร์ 
 

๒.๑  วัสดุอุปกรณ์ทีต่้องเตรียมส าหรับการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น  มีดังนี้ 
                 ๒.๑.๑  กระป๋องอลูมิเนียม (moisture can)  จ านวน ๓ ชุด 

 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๒.  กระป๋องอลูมิเนียม (moisture can)  
 
        ๒.๑.๒  ช้อนตักสารพลาสติก (plastic spatula)  จ านวน ๑ อัน 

 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ ๓.  ช้อนตักสารพลาสติก (plastic spatula) 
 

        ๒.๑.๓  ปากคีบ (foceps)   จ านวน ๑ อัน 
 

 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ ๔.  ปากคีบ (foceps) 
 



๑๕ 
 

                  ๒.๑.๔  ทีค่ีบ (crucible tong)   จ านวน ๑ อัน 
 

  
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๕.  ทีค่ีบ (crucible tong) 
 
        ๒.๑.๕  ถาดอลูมิเนียมก้นแบนเรียบ  จ านวน ๑ ถาด 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๖.  ถาดอลูมิเนียมก้นแบนเรียบ 
 

 ๒.๑.๖  กระดาษ label   จ านวน ๖ ชิ้น 
 

 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๗.  กระดาษ label 
 
 



๑๖ 
 

๒.๑.๗  ถุงมือกันความร้อน   จ านวน ๑ คู ่
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๘.  ถุงมือกันความร้อน 
 

๒.๒  เครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่ต้องเตรียมส าหรับการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น  มีดังนี้ 
                 ๒.๒.๑  ตู้อบลมร้อน (hot air oven)  ยี่ห้อ Venticell  จ านวน ๑ เครื่อง 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ ๙.  ตู้อบลมร้อน (hot air oven) 
 
 
 
 
 
 
 



๑๗ 
 

        ๒.๒.๒  เครื่องชั่งดิจิตอล ทศนิยม ๔ ต าแหน่ง (analytical balance)  รุ่น ED๒๒๔S  ยี่ห้อ Sartorius 
จ านวน ๑ เครื่อง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑๐.  เครื่องชั่งดิจิตอล ทศนิยม ๔ ต าแหน่ง (analytical balance) 
 
        ๒.๒.๓  โถดูดความชื้น (desiccator) จ านวน ๑ โถ 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

ภาพที่ ๑๑.  โถดูดความชื้น (desiccator) 
 

 ปัญหา  ไม่มีวัสดุอุปกรณ์และเครื่องมือวิทยาศาสตร์ตรงตามที่ระบุไว้ข้างบนและไม่สามารถวิเคราะห์หา
ปริมาณความชื้นได้ 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา ก่อนท าการทดลองผู้ท าการทดลองต้องตรวจสอบวัสดุอุปกรณ์ให้ครบถ้วนก่อน
การใช้งาน และตรวจสอบสถานการท างานของเครื่องมือวิทยาศาสตร์ด้วยว่าพร้อมใช้งานหรือไม่ 

ข้อเสนอแนะ อุปกรณ์บางอย่างไม่สามารถน ามาทดแทนได้แต่บางอย่างสามารถด าเนินการได้ ดังตารางที ่๑ 
 



๑๘ 
 

ตารางที่ ๑.  แสดงวัสดุอุปกรณ์และเครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่สามารถน ามาทดแทนกันได้ 
 

ที ่
วัสดุอุปกรณ์/ 

เครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่ขาด 
วัสดุอุปกรณ์/ 

เครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่สามารถน ามาทดแทน 
๑ ช้อนตักสารพลาสติก  

(plastic spatula) 
ช้อนตักสารสแตนเลส  
(stainless spatula) 

๒ โถดูดความชื้น (desiccator) ตู้ดูดความชื้น (desiccator cabinet) 
๓ ถุงมือกันความร้อน ผ้าขนหนูชนิดหนา 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๑๙ 
 

ขั้นตอนที่ ๓ การเตรียมตู้อบลมร้อน (hot air oven) 
 
     ตู้อบลมร้อน (hot air oven)  ยี่ห้อ Venticell  สามารถวางตัวอย่างได้จ านวน ๒ ชั้น  โดยตู้อบลมร้อนจะ
ท าหน้าที่ในการอบหรือไล่ความชื้น ใช้การท างานร่วมกันของฮีตเตอร์ (heater) และโบลว์เวอร์ (blower) เพ่ือน าพา
ลมร้อนกระจายเข้าตัวสินค้าอย่างทั่วถึง และในบางครั้งสามารถใช้เป็นการอบไล่น้ ามันออกจากวัตถุดิบได้ด้วย  
 

 ๓.๑  วิธีการใช้งาน 
         ๓.๑.๑    เปิดเบรกเกอร์ไปที่ on เพ่ือเปิดระบบไฟฟ้า 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑๒.  แสดงลักษณะของเบรกเกอร์ on 
 

  ๓.๑.๒    กดปุ่ม on/off  ที่บริเวณหน้าตู้อบลมร้อน จ านวน ๑ ครั้ง 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑๓.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนเมื่อกดปุ่ม on 
 
 
 



๒๐ 
 

  ๓.๑.๓    กดปุ่ม x/w ที่บริเวณหน้าตู้อบลมร้อน จ านวน ๑ ครั้ง 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ ๑๔.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนเมื่อกดปุ่ม x/w 
 

๓.๑.๔    กดปุ่ม   เพ่ือปรับอุณหภูมิให้ได้ ๑๐๕ องศาเซลเซียส รอเวลา ๓ วินาที 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ ๑๕.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนเมื่อปรับอุณหภูมิเป็น ๑๐๕ องศาเซลเซียส 
 

๓.๑.๕    กดปุ่ม x/w ที่บริเวณหน้าตู้อบลมร้อน จ านวน ๑ ครั้ง รอเวลา ๓ วินาที 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ ๑๖.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนหลังจากที่กดปุ่ม x/w 
 

 



๒๑ 
 

๓.๑.๖    กดปุ่ม x/w ที่บริเวณหน้าตู้อบลมร้อน จ านวน ๑ ครั้ง 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

ภาพที่ ๑๗.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนหลังจากที่กดปุ่ม x/w 
 

๓.๑.๗    ตรวจสอบอุณหภูมิอีกครั้ง โดยการกดปุ่ม x/w ที่บริเวณหน้าตู้อบลมร้อน จ านวน ๑ ครั้ง         
หน้าจอแสดงผลจะแสดงอุณหภูมิที่เราตั้งไว้ 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑๘.  แสดงอุณหภูมิที่ได้ตั้งไว้ 
 

๓.๑.๘    ควรเปิดตู้อบลมร้อนก่อนที่จะใส่ตัวอย่างภายในตู้อบลมร้อน ประมาณ ๓๐ นาที เพ่ือให้    
ตู้อบลมร้อนท าอุณหภูมิให้ได้ ๑๐๕ องศาเซลเซียส  
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๒ 
 

๓.๑.๙    เมื่อใช้งานตู้อบลมร้อนเสร็จแล้ว กดปุ่ม on/off จ านวน ๑ ครั้ง  เพ่ือท าการปิดเครื่อง 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๑๙.  แสดงสถานะของตู้อบลมร้อนเมื่อกดปุ่ม off 
 

๓.๑.๑๐   เปิดเบรกเกอร์ไปที่ off เพ่ือตัดระบบไฟฟ้า 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๒๐.  แสดงลักษณะของเบรกเกอร์ off 
 
 ๓.๒  วิธีการบ ารุงรักษา/ข้อควรระวัง 

๓.๒.๑    เมื่อใช้งานตู้อบลมร้อนเสร็จแล้ว ควรท าความสะอาดภายในตู้อบด้วยการใช้แปรงขนอ่อน
ปัดฝุ่นละอองที่อยู่ภายในตัวตู้อบให้สะอาด 
  ๓.๒.๒    ไม่ควรวางตัวอย่างโดยตรงบนตะแกรงภายในตู้อบลมร้อน ควรวางตัวอย่างบนถาด
อะลูมิเนียมก่อนท าการอบ เพ่ือป้องกันคราบน้ า น้ าตาล น้ ามันที่ออกมาจากตัวอย่างหยดบนตัวตู้อบ ซึ่งท าให้ตัว  
ตู้อบสกปรกและเสียหายได้ 
   
 
 



๒๓ 
 

 ปัญหา  ตู้อบลมร้อนไม่เพียงพอต่อการใช้งาน เนื่องจากผู้ใช้งานแต่ละคนใช้ตู้อบลมร้อนที่อุณหภูมิต่างกัน 
แต่ใช้ในเวลาเดียวกัน 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  นักวิทยาศาสตร์ด าเนินการจัดช่วงเวลาการใช้งานไม่ให้ตรงกัน และท าความ
เข้าใจกับผู้มาใช้งาน 

ข้อเสนอแนะ  ควรตั้งงบประมาณในการจัดหาตู้อบลมร้อนในปีงบประมาณถัดไป เพ่ือให้เพียงพอต่อการใช้
งาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๒๔ 
 

ขั้นตอนที่ ๔ การเตรียมเครื่องชั่งดิจิตอล ทศนิยม ๔ ต าแหน่ง (analytical balance) 
 

เครื่องชั่งดิจิตอล ทศนิยม ๔ ต าแหน่ง  รุ่น ED๒๒๔S   ยี่ห้อ Sartorius  สามารถชั่งน้ าหนักได้สูงสุด     ๒๒๐ 
กรัม  เครื่องชั่งดิจิตอลท าหน้าที่ในการชั่งน้ าหนักตัวอย่างที่แน่นอน โดยใช้หลักการค านวณน้ าหนักของที่ชั่ง ตาม
หลักการของโหลดเซลล์ หลังจากนั้นจะท าการประมวลค่าให้เป็นสัญญาณดิจิตอล หรืออิเล็กทรอนิกส์ และไปแสดง
บนหน้าจอเครื่องชั่งในรูปแบบดิจิตอล  
 
 ๔.๑  วิธีการใช้งาน 
         ๔.๑.๑    ตรวจสอบลูกน้ าบริเวณหน้าเครื่องชั่งว่าอยู่ในระดับหรือไม่ (ลูกน้ าต้องอยู่ตรงกลางของ
เส้นวงกลม)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

          ภาพที่ ๒๑.  แสดงลักษณะของลูกน้ าที่อยู่ในระดับ   ภาพที่ ๒๒.  แสดงลักษณะของลูกน้ าที่ไม่ได้อยู่ในระดับ 
 

๔.๑.๒    ถ้าลูกน้ าไม่ได้อยู่ในระดับ ต้องท าการปรับลูกน้ าก่อนท าการชั่ง โดยท าการปรับขาตั้งซ้าย
ขวาด้านหน้าเครื่องชั่งพร้อมกัน ซึ่งถ้าลูกน้ าออกนอกเส้นวงกลมและเอียงอยู่ด้านใดด้านหนึ่ง แสดงว่าด้านนั้นสูง
เกินไป 

 
 
 
 
 
 

 
 



๒๕ 
 

  ๔.๑.๒    เสียบปลั๊กเครื่องชั่ง หน้าจอแสดงผลแสดงค าว่า “OFF” ขึ้นมา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๒๓.  แสดงลักษณะของเครื่องชั่งเมื่อท าการเสียบปลั๊ก 
 
  ๔.๑.๓    กดปุ่มสีน้ าเงิน จ านวน ๑ ครั้ง เพ่ือท าการเปิดเครื่องชั่ง  ควรท าการอุ่นเครื่องชั่งเป็นเวลา 
๓๐ นาที ก่อนการชั่ง  
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๒๔.  แสดงลักษณะของเครื่องชั่งเมื่อกดปุ่มสีน้ าเงิน เพ่ือท าการเปิดเครื่องชั่ง 

 
 
 
 
 
 
 



๒๖ 
 

๔.๑.๔    ก่อนท าการชั่งทุกครั้ง ต้องกดปุ่ม Tare จ านวน ๑ ครั้ง ซึ่งบริเวณหน้าเครื่องชั่งมีปุ่ม Tare 
จ านวน ๒ ปุ่ม ซึ่งอยู่ทางด้านซ้าย ๑ ปุ่ม และด้านขวา ๑ ปุ่ม โดยเลือกกดด้านใดด้านหนึ่งเท่านั้น เพ่ือให้
เครื่องชั่งท าการปรับเครื่องชั่งให้เป็น “๐.๐๐๐๐ g” และควรท าการปิดกระจกทั้ง ๓ ด้าน ให้สนิทก่อนการ
กดปุ่ม Tare   ทุกครั้ง 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๒๕.  แสดงลักษณะของเครื่องชั่งเมื่อกดปุ่ม Tare 
 

๔.๑.๕    หลังจากนั้นน าตัวอย่างที่ชั่งวางบนเครื่องชั่ง โดยต้องวางตัวอย่างที่ต้องการชั่งให้อยู่ตรง
กลางของจานชั่งเท่านั้น  และปิดกระจกให้สนิททุกด้าน 

 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ ๒๖.  ลักษณะของการวางตัวอย่างบนจานชั่ง 
 
 
 
 
 
 
 



๒๗ 
 

๔.๑.๖    รอเวลาประมาณ ๕ วินาที เพื่อดูน้ าหนักท่ีแน่นอนซึ่งแสดงบนหน้าจอแสดงผล  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๒๗.  ลักษณะการแสดงผลบนหน้าจอเครื่องชั่งเมื่อมีการชั่งน้ าหนัก 

 
๔.๑.๗    เมื่อใช้งานเครื่องชั่งเสร็จแล้ว  กดปุ่มสีน้ าเงิน จ านวน ๑ ครั้ง เพ่ือท าการปิดเครื่องชั่ง         

หน้าจอแสดงผลจะแสดงค าว่า “STANDBY” ขึ้นมา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ ๒๘.  แสดงลักษณะของเครื่องชั่งเมื่อกดปุ่มสีน้ าเงิน เพื่อท าการปิดเครื่องชั่ง 
 
 
 
 
 

 



๒๘ 
 

๔.๑.๘    ท าการถอดปลั๊กเครื่องชั่ง  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๒๙.  แสดงลักษณะของเครื่องชั่งเมื่อท าการถอดปลั๊ก 
 
 ๔.๒  วิธีการบ ารุงรักษา/ข้อควรระวัง 

๔.๒.๑    เมื่อใช้งานเครื่องชั่งเสร็จแล้ว ควรท าความสะอาดเครื่องชั่งทั้งภายในและภายนอกด้วย
การใช้แปรงขนอ่อนปัดฝุ่นละอองที่อยู่ภายในเครื่องชั่ง  แต่ในกรณีที่มีสารเคมีตกหล่นภายในเครื่องชั่ง และมีการ
หลอมเหลวเป็นน้ าเกิดขึ้น จะต้องรีบเช็ดสารเคมีนั้นด้วยทิชชูเท่านั้น เช็ดจนกว่าจะสะอาด 
  ๔.๒.๒    ไม่ควรเคลื่อนย้ายเครื่องชั่งบ่อย ๆ ถ้าไม่จ าเป็น  
   
 ปัญหา  ตัวเลขที่แสดงบนหน้าจอแสดงผลไม่นิ่ง 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  ควรวางตัวอย่างตรงกลางจานชั่ง  และควรปิดกระจกทั้ง ๓ ด้านให้สนิททุกครั้งที่
ท าการอ่านค่าน้ าหนัก  และไม่ควรเอามือหรือแขนวางบริเวณโต๊ะเครื่องชั่ง เพราะจะท าให้ค่าน้ าหนักเกิดความ
คลาดเคลื่อน และตัวเลขท่ีแสดงบนหน้าจอแสดงผลไม่นิ่ง 

ข้อเสนอแนะ  เนื่องจากเครื่องชั่งดิจิตอล ทศนิยม ๔ ต าแหน่ง มีความละเอียดมาก แค่ลมผ่านเข้าไปใน
เครื่องชั่งนิดเดียว ค่าน้ าหนักก็เปลี่ยน ดังนั้นควรค านึงถึงปัจจัยหลาย ๆ อย่างที่มีผลกระทบกับการชั่ง และควรใช้
ความระมัดระวังในการชั่ง 
 
 
 
 
 
 



๒๙ 
 

ขั้นตอนที่ ๕ การเตรียมโถดูดความชื้น (desiccator) 
 

โถดูดความชื้นใช้ส าหรับดูดความชื้นออกจากสารเคมีต่างๆ ให้เหลือเฉพาะสารเคมี หรือดูดความชื้นออกจาก
ตัวอย่างอาหารที่ผ่านการอบแห้ง  ไม่มีความชื้นหรือน้ าอยู่ในโมเลกุลของสาร โดยโถดูดความชื้นจะต้องใส่สารที่ใช้ดูด
ความชื้นลงไปด้วย (ด้านล่างโถ) สารที่ใช้ดูดความชื้นโดยมากแล้วจะใช้ซิลิกาเจล (silica gel) หรือสารจ าพวกสาร
กรองโมเลกุล (molecular sieve) ซึ่งถ้าสารซิลิกาเจลดูดความชื้นไว้จนเต็ม สังเกตได้จากสีของซิลิกาเจลจะเปลี่ยน
จากสีฟ้าเป็นสีชมพู ในปัจจุบันมีการพัฒนามาเป็นตู้ดูดความชื้นโดยใช้ไฟฟ้า (dessicator cabinet)  
 
 ๕.๑  วิธีการใช้งาน 
         ๕.๑.๑    สังเกตสีของซิลิกาเจลที่อยู่ภายในโถดูดความชื้นเป็นล าดับแรก ถ้าซิลิกาเจลเป็นสีน้ าเงิน 
แสดงว่าซิลิกาเจลนั้นสามารถใช้งานได้  แต่ถ้าซิลิกาเจลเป็นสีชมพูหรือสีฟ้าอ่อนจะต้องน าซิลิกาเจลออกจาก
โถดูดความชื้น แล้วใส่ลงในถาดอลูมิเนียม และอบที่อุณหภูมิ ๑๐๕ องศาเซลเซียส เป็นเวลาอย่างน้อย ๘ ชั่วโมง 
เพ่ือให้สีของซิลิกาเจลเปลี่ยนเป็นสีน้ าเงิน แต่ถ้าซิลิกาเจลทีห่ลังจากการอบแล้ว สีของซิลิกาเจลยังคงเป็นสีชมพูหรือสี
ฟ้าอ่อนแสดงว่าซิลิกาเจลอันนั้นเสื่อมสภาพควรเปลี่ยนอันใหม่แทน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๐.  ลักษณะของซิลิกาเจลที่สามารถดูดความชื้นได้   ภาพที่ ๓๑.  ลักษณะของซิลิกาเจลที่ไม่สามารถดูดความชืน้ได้   
 
 
 
 
 
 
 



๓๐ 
 

๕.๑.๒    จากนั้นท าการทาวาสลีนที่บริเวณขอบของโถแก้วที่ติดกับขอบของฝาแก้ว เพ่ือให้การเปิด
ปิดโถดูดความชื้นท าได้ง่ายขึ้น 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๓๒.  แสดงวิธีการทาวาสลีนทีบ่ริเวณขอบของโถแก้ว 

 
๕.๑.๓    วิธีการเปิดปิดโถดูดความชื้น จะต้องท าการเลื่อนฝาแก้วเท่านั้น หากไม่สามารถเลื่อนเพ่ือ

เปิดโถดูดความชื้นได้ อาจเนื่องมาจากความดันภายใน และภายนอกมีความแตกต่างกันมากจะต้องเปิดจุกด้านบน
เพ่ือท าให้ความดันภายในและภายนอกเท่ากันเสียก่อนจึงจะสามารถเปิดได้   ไม่ควรดึงฝาขึ้นจะท าให้ไม่สามารถเปิด
โถดูดความชื้นได้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๓.  แสดงวิธีการเปิดปดิโถดูดความชืน้ 
 



๓๑ 
 

 ๕.๒  วิธีการบ ารุงรักษา/ข้อควรระวัง 
๕.๒.๑    ควรทาวาสลีนที่บริเวณของของโถแก้วที่ติดกับขอบของฝาแก้วอย่างสม่ าเสมอ 

  ๕.๒.๒    สังเกตสีของซิลิกาเจลอยู่เสมอ และหมั่นอบซิลิการเจลอยู่สม่ าเสมอเพ่ือให้ประสิทธิภาพ
ในการดูดความชื้นของซิลิกาเจลเพ่ิมขึ้น 

๕.๒.๓    ในการเปิดปิดโถดูดความชื้นควรท าในระยะเวลาอันรวดเร็ว เพื่อป้องกันไม่ให้ความชื้น
จากภายนอกเข้าไปในโถดูดความชื้น 
   
 ปัญหา  ผู้มาใช้งานท าฝาแก้วของโถดูดความชื้นแตก 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  นักวิทยาศาสตร์จะต้องให้ค าแนะน าแก่ผู้มาใช้งาน และอธิบายวิธีการเปิดปิด
โถดูดความชื้น และท าการฝึกปฏิบัติการเปิดปิดโถดูดความชื้นให้กับผู้มาใช้งานจนมีความช านาญ 

ข้อเสนอแนะ  เนื่องจากโถดูดความชื้นท าจากแก้วซึ่งท าให้เกิดการแตกได้ง่าย ดังนั้นควรระมัดระวัง              
ในการใช้งาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๓๒ 
 

ขั้นตอนที่ ๖ การวิเคราะห์หาปริมาณความชื้น 
 
 ๖.๑  เขียนค าว่าซ้ าที่ ๑ ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓ บนกระดาษ Label และน าไปติดเรียงกันบนถาดอลูมิเนียม  
และภายในโถดูดความชื้น 

            
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๔.  แสดงวิธีการติดกระดาษเลเบลบนถาดอลูมิเนียม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๕.  แสดงวิธีการติดกระดาษเลเบลในโถดูดความชืน้ 
 
 
 
 
 

 



๓๓ 
 

 ๖.๒  น ากระป๋องอลูมิเนียมพร้อมทั้งเปิดฝาไว้ วางเรียงให้ตรงตามต าแหน่งซ้ าที่ ๑ ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓  
จ านวน ๓ ชุด  ไปอบในตู้อบลมร้อนที่ได้ท าการตั้งอุณหภูมิไว้ที่ ๑๐๕ องศาเซลเซียส เป็นเวลา ๓ ชั่วโมง ก่อนที่จะน า
กระป๋องอลูมิเนียมไปอบนั้น สังเกตอุณหภูมิบนหน้าจอแสดงผลว่าแสดงเลข ๑๐๕ หรือไม่  ถ้าแสดงเลข ๑๐๕ 
สามารถน ากระป๋องเข้าไปอบได้ แต่ถ้าแสดงเป็นเลขอ่ืนที่ไม่ใช่ ๑๐๕ ให้รอตู้อบลมร้อนปรับอุณหภูมิให้คงที่ที่อุณหภูมิ 
๑๐๕ องศาเซลเซียสก่อนท าการอบกระป๋องอลูมิเนียม  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๖.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาในตู้อบลมร้อน 
 
 ๖.๓  เมื่อครบเวลา ๓ ชั่วโมง ท าการใส่ถุงมือกันความร้อนแล้วน าถาดอลูมิเนียมออกจากตู้อบ แล้วน าไปวาง
ใกล้กับโถดูดความชื้น  แล้วใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางเรียงในโถดูดความชื้นให้ตรงต าแหน่งซ้ าที่ ๑ 
ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓ พร้อมทั้งจับเวลา ๓๐ นาที เพ่ือลดอุณหภูมิของกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาให้เท่ากับ
อุณหภูมิห้อง   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๗.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาในโถดูดความชืน้ 
 



๓๔ 
 

๖.๔  เมื่อครบเวลา ๓๐ นาที ให้ท าการกดปุ่ม Tare ที่เครื่องชั่ง ๑ ครั้ง หน้าจอจะแสดงค่า ๐.๐๐๐ g และ
ควรปิดกระจกท้ัง ๓ ด้านให้สนิทก่อนการกดปุ่ม Tare  หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา ซ้ าที่ ๑  
ซึ่งอยู่ในโถดูดความชื้น วางบนจานชั่ง และรอเวลา ๕ วินาที ให้น้ าหนักคงที่ และท าการจดบันทึกน้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม ชั่งครั้งที่ ๑ ซ้ าที่ ๑ (A๑) ลงในตารางบันทึกผลการทดลอง และใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา
วางในถาดอลูมิเนียมให้ตรงต าแหน่ง  และด าเนินการชั่งน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาในซ้ าถัดไปตามล าดับ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๓๘.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาบนจานชัง่ 

 
๖.๕  เมื่อท าการชั่งน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมครบทั้ง ๓ ซ้ าแล้ว ท าการใส่ถุงมือกันความร้อนแล้วน าถาด

อลูมิเนียมไปอบในตู้อบอีกครั้ง เป็นเวลา ๑ ชั่วโมง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๓๙.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาในตู้อบลมร้อน 
 



๓๕ 
 

๖.๖  เมื่อครบเวลา ๑ ชั่วโมง ท าการใส่ถุงมือกันความร้อนแล้วน าถาดอลูมิเนียมออกจากตู้อบ แล้วน าไปวาง
ใกล้กับโถดูดความชื้น  แล้วใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางเรียงในโถดูดความชื้นให้ตรงต าแหน่งซ้ าที่ ๑ 
ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓ พร้อมทั้งจับเวลา ๓๐ นาที เพ่ือลดอุณหภูมิของกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาให้เท่ากับ
อุณหภูมิห้อง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๔๐.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาในโถดูดความชืน้ 
 

๖.๗  เมื่อครบเวลา ๓๐ นาที ให้ท าการกดปุ่ม Tare ที่เครื่องชั่ง ๑ ครั้ง หน้าจอจะแสดงค่า ๐.๐๐๐ g และ
ควรปิดกระจกท้ัง ๓ ด้านให้สนิทก่อนการกดปุ่ม Tare  หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา ซ้ าที่ ๑  
ซึ่งอยู่ในโถดูดความชื้น วางบนจานชั่ง และรอเวลา ๕ วินาที ให้น้ าหนักคงที่ และท าการจดบันทึกน้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม ชั่งครั้งที่ ๒ ซ้ าที่ ๑ (A๒) ลงในตารางบันทึกผลการทดลอง และใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา
วางในถาดอลูมิเนียมให้ตรงต าแหน่ง  และด าเนินการชั่งน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาในซ้ าถัดไปตามล าดับ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๔๑.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝาบนจานชัง่ 



๓๖ 
 

๖.๘  ท าการค านวณผลต่างระหว่างน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งที่ ๑ และชั่งครั้งที่ ๒ (ครั้งที่ติดกัน)              
ของแต่ละซ้ า ต้องไม่เกิน ๐.๐๐๓๐ กรัม ถึงจะไม่ต้องน ากระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาไปอบซ้ า 

 

สูตรการค านวณ 
 
 
 

 
ตัวอย่างการค านวณผลต่าง 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๑ (A๑) = ๙.๓๕๕๘ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๒ (A๒) = ๙.๓๕๐๘ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๙.๓๕๕๘ – ๙.๓๕๐๘ กรัม 
                        = ๐.๐๐๕๐ กรัม (แสดงว่ากระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาน้ าหนัก
ยังไมค่งที ่ต้องท าการอบซ้ า แล้วน ามาค านวณผลต่างใหม่อีกครั้ง) 
 

ซ้ าที่ ๒  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๑ (A๑) = ๑๐.๔๕๗๘ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๒ (A๒) = ๑๐.๔๔๙๘ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๑๐.๔๕๗๘ – ๑๐.๔๔๙๘ กรัม 
                        = ๐.๐๐๘๐ กรัม (แสดงว่ากระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาน้ าหนัก
ยังไมค่งที ่ต้องท าการอบซ้ า แล้วน ามาค านวณผลต่างใหม่อีกครั้ง) 

 
ซ้ าที่ ๓  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 

น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๑ (A๑) = ๙.๔๗๖๔ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ชั่งครั้งท่ี ๒ (A๒) = ๙.๔๗๓๔ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๙.๔๗๖๔ – ๙.๔๗๓๔ กรัม 
                        = ๐.๐๐๓๐ กรัม (แสดงว่ากระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาน้ าหนัก
คงท่ีแล้ว ไม่ต้องท าการอบซ้ า ให้น าไปเก็บในโถดูดความชื้น) 
 

 

ผลตา่ง = น้ าหนักกระป๋องอลูมเินยีม ช่ังครั้งท่ี ๑ – น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม ช่ังครั้งท่ี ๒ 
                              = A๑ - A๒ 

                              



๓๗ 
 

๖.๙  เมื่อได้น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาคงที่แล้ว หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อม
ฝา ของซ้ าที่ ๑ วางบนจากชั่ง และท าการกดปุ่ม Tare ๑ ครั้ง หน้าจอจะแสดงค่า ๐.๐๐๐ g และใช้ช้อนตักสารตัก
ตัวอย่างที่สับละเอียดแล้วใส่ในกระป๋องอลูมิเนียม โดยชั่งน้ าหนักประมาณ ๑ – ๓ กรัม ได้น้ าหนักที่แน่นอนแล้ว      
จดบันทึกน้ าหนักตัวอย่างก่อนอบ (B) ลงในตารางบันทึกผลการทดลอง หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบกระป๋องอลูมิเนียม
พร้อมฝาวางในถาดอลูมิเนียมตรงต าแหน่งซ้ าที่ ๑ และท าซ้ าต่อไปตามล าดับ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๔๒.  ลักษณะของหน้าจอแสดงผลเมื่อท าการ Tare น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปดิฝา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ ๔๓.  ลักษณะของหน้าจอแสดงผลเมื่อท าการชัง่น้ าหนักตัวอย่างในกระป๋องอลูมิเนียมขณะเปิดฝา 
 

 



๓๘ 
 

๖.๑๐ เมื่อชั่งน้ าหนักตัวอย่างครบทุกซ้ าแล้ว ใส่ถุงมือกันความร้อนแล้วน าถาดอลูมิเนียมเข้าตู้อบ ที่อุณหภูมิ 
๑๐๕ องศาเซลเซียส เป็นเวลา ๒๔ ชั่วโมง  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ ๔๔.  ลักษณะของหน้าจอแสดงผล ขณะที่อุณหภูมิภายในตู้อบลมร้อนเท่ากบั ๑๐๕ องศาเซลเซียส 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๔๕.  แสดงลักษณะการอบตัวอย่างภายในตู้อบลมร้อน  

 
 
 
 
 
 
 



๓๙ 
 

๖.๑๑ เมื่อครบเวลา ๒๔ ชั่วโมง ท าการใส่ถุงมือกันความร้อน และเปิดตู้อบ หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบฝาและ
ท าการปิดกระป๋องอลูมิเนียมให้สนิททั้ง ๓ ซ้ า แล้วน าถาดอลูมิเนียมออกจากตู้อบ แล้วน าไปวางใกล้กับโถดูดความชื้น  
แล้วใช้ที่คีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางเรียงในโถดูดความชื้นให้ตรงต าแหน่งซ้ าที่ ๑ ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓ 
พร้อมทั้งจับเวลา ๓๐ นาที เพ่ือลดอุณหภูมิของกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาให้เท่ากับอุณหภูมิห้อง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๔๖.  แสดงวิธีการปิดฝากระป๋องอลูมิเนียมภายในตู้อบลมร้อน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๔๗.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะปิดฝาภายในโถดูดความชื้น 

 
 
 
 
 



๔๐ 
 

๖.๑๒ เมื่อครบเวลา ๓๐ นาที ให้ท าการกดปุ่ม Tare ที่เครื่องชั่ง ๑ ครั้ง หน้าจอจะแสดงค่า ๐.๐๐๐ g และ
ควรปิดกระจกทั้ง ๓ ด้านให้สนิทก่อนการกดปุ่ม Tare  หลังจากนั้นใช้ที่คีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา ซ้ าที่ ๑ ซ่ึง
อยู่ในโถดูดความชื้นวางบนจานชั่ง และรอเวลา ๕ วินาที ให้น้ าหนักคงที่ และท าการจดบันทึกน้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม+ น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งที่ ๑ ซ้ าที่ ๑ (C๑) ลงในตารางบันทึกผลการทดลอง และใช้ที่คีบคีบ
กระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางในถาดอลูมิเนียมให้ตรงต าแหน่ง  และท าการชั่งน้ าหนักในซ้ าถัดไปตามล าดับ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๔๘.  ลักษณะของหน้าจอแสดงผลเมื่อท าการชั่งน้ าหนักตัวอย่างพร้อมกระป๋องอลูมิเนียมขณะปิดฝา 
 

๖.๑๓ เมื่อท าการชั่งน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียมครบทั้ง ๓ ซ้ าแล้ว ใช้ปากคีบคีบฝากระป๋องอลูมิเนียม เพ่ือ
เปิดฝากระป๋องอลูมิเนียมออก และท าการใส่ถุงมือกันความร้อนแล้วน าถาดอลูมิเนียมไปอบในตู้อบอีกครั้ง เป็นเวลา 
๑ ชั่วโมง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๔๙.  แสดงวิธีการเปิดฝากระป๋องอลูมิเนียมภายในตู้อบลมร้อน  



๔๑ 
 

๖.๑๔ เมื่อครบเวลา ๑ ชั่วโมง ท าการใส่ถุงมือกันความร้อน และเปิดตู้อบ หลังจากนั้นใช้ปากคีบคีบฝาและ    
ท าการปิดกระป๋องอลูมิเนียมให้สนิททั้ง ๓ ซ้ า แล้วน าถาดอลูมิเนียมออกจากตู้อบ แล้วน าไปวางใกล้กับโถดูดความชื้น  
แล้วใช้ที่คีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางเรียงในโถดูดความชื้นให้ตรงต าแหน่งซ้ าที่ ๑ ซ้ าที่ ๒ และซ้ าที่ ๓ 
พร้อมทั้งจับเวลา ๓๐ นาที เพื่อลดอุณหภูมิของกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาให้เท่ากับอุณหภูมิห้อง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๕๐.  แสดงวิธีการปิดฝากระป๋องอลูมิเนียมภายในตู้อบลมร้อน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ ๕๑.  แสดงลักษณะการวางกระป๋องอลูมิเนียมขณะปิดฝาภายในโถดูดความชื้น 

 
 
 
 
 



๔๒ 
 

๖.๑๕ เมื่อครบเวลา ๓๐ นาที ให้ท าการกดปุ่ม Tare ที่เครื่องชั่ง ๑ ครั้ง หน้าจอจะแสดงค่า ๐.๐๐๐ g และ
ควรปิดกระจกทั้ง ๓ ด้านให้สนิทก่อนการกดปุ่ม Tare  หลังจากนั้นใช้ที่คีบคีบกระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝา ซ้ าที่ ๑  
ซึ่งอยู่ในโถดูดความชื้น วางบนจานชั่ง และรอเวลา ๕ วินาที ให้น้ าหนักคงที่ และท าการจดบันทึกน้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งที่ ๒ ซ้ าที่ ๑ (C๒) ลงในตารางบันทึกผลการทดลอง และใช้ที่คีบคีบ
กระป๋องอลูมิเนียมพร้อมฝาวางในถาดอลูมิเนียมให้ตรงต าแหน่ง  และด าเนินการชั่งน้ าหนักในซ้ าถัดไปตามล าดับ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ ๕๒.  ลักษณะของหน้าจอแสดงผลเมื่อท าการชั่งน้ าหนักตัวอย่างพร้อมกระป๋องอลูมิเนียมขณะปิดฝา 
 

๖.๑๖ ท าการค านวณผลต่างระหว่างน้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งที่ ๑ และ       
ชั่งครั้งที่ ๒ (ครั้งที่ติดกัน) ของแต่ละซ้ า ต้องไม่เกิน ๐.๐๐๓๐ กรัม ถึงจะไม่ต้องน ากระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนัก
ตัวอย่างหลังอบ ไปอบซ้ า 

 

สูตรการค านวณ 
 
 
 

 
 
 
 

 

ผลตา่ง = (น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนยีม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ช่ังครั้งท่ี ๑) –  
          (น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ช่ังครั้งท่ี ๒) 

                                     = C๑ - C๒ 

                              



๔๓ 
 

ตัวอย่างการค านวณผลต่าง 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๑ (C๑) = ๑๑.๑๖๒๖ กรัม 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๒ (C๒) = ๑๑.๑๕๘๔ กรัม 
  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๑๑.๑๖๒๖ –  ๑๑.๑๕๘๔  กรัม 
                        = ๐.๐๐๔๒ กรัม (แสดงว่าน้ าหนักตัวอย่างหลังอบยังไม่คงที่ 
ต้องท าการอบซ้ า แล้วน ามาค านวณผลต่างใหม่อีกครั้ง) 
 

ซ้ าที่ ๒  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๑ (C๑) = ๑๒.๒๕๘๖ กรัม 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๒ (C๒) = ๑๒.๒๕๕๘ กรัม 
  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๑๒.๒๕๘๖ – ๑๒.๒๕๕๘ กรัม 
                        = ๐.๐๐๒๘ กรัม (แสดงว่าน้ าหนักตัวอย่างหลังอบคงที่แล้ว ไม่
ต้องท าการอบซ้ า ให้น าไปเก็บในโถดูดความชื้น) 
 

ซ้ าที่ ๓  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๑ (C๑) = ๑๑.๒๘๗๘ กรัม 
                                 น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ ชั่งครั้งท่ี ๒ (C๒) = ๑๑.๒๘๓๑ กรัม 
  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ผลต่าง = ๑๑.๒๘๗๘ – ๑๑.๒๘๓๑ กรัม 
                        = ๐.๐๐๔๗ กรัม (แสดงว่าน้ าหนักตัวอย่างหลังอบยังไม่คงที่ 
ต้องท าการอบซ้ า แล้วน ามาค านวณผลต่างใหม่อีกครั้ง) 
 

๖.๑๓ เมื่อท าซ้ าจนครบทั้ง ๓ ซ้ าแล้ว ก็เป็นอันเสร็จสิ้นขั้นตอนการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นแล้ว 
หลังจากนั้นน าค่าท่ีไดไ้ปค านวณเปอร์เซ็นต์ความชื้นต่อไป   

 
 
 
 
 



๔๔ 
 

๖.๑๔  ตารางผลการทดลอง 
 

ตารางที่ ๒.  แสดงข้อมูลต่างๆที่ได้จากการท าการทดลอง 
 

ช่ือตัวอย่าง 
.....คุกก้ี........ 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๑ 

(กรัม) 
 
 

(A๑) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๒ 

(กรัม) 
 
 

(A๒) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๓ 

(กรัม) 
 
 

(A๓) 

น้ าหนัก 
ตัวอย่าง 
ก่อนอบ  
(กรัม) 

 
 

(B) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๑ 
(กรัม) 
(C๑) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๒ 
(กรัม) 
(C๒) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๓ 
(กรัม) 
(C๓) 

น้ าหนัก
ตัวอย่าง 
หลังอบ 
(กรัม) 

 
 

(D) 

เปอร์เซ็นต์
ความช้ืน 

 
 
 
 

(E) 

เปอร์เซ็นต์
วัตถุแห้ง 

 
 
 
 

(F) 
 

ซ้ าที่ ๑ 
 

๙.๓๕๕๘ ๙.๓๕๐๘ ๙.๓๔๘๘ ๒.๐๐๑๐ ๑๑.๑๖๒๖ ๑๑.๑๕๘๔ ๑๑.๑๕๖๒ 
 
 

 
 

 
 

 
ซ้ าที่ ๒ 

 

 
๑๐.๔๕๗๘ 

 

 
๑๐.๔๔๙๘ 

 
๑๐.๔๔๘๘ 

 
๒.๐๐๐๘ 

 
๑๒.๒๕๘๖ 

 
๑๒.๒๕๕๘ 

 
- 

 
 

 
 

 
 

 
ซ้ าที่ ๓ 

 

 
๙.๔๗๖๔ 

 
๙.๔๗๓๔ 

 
- 

 
๒.๐๐๓๔ 

 
๑๑.๒๘๗๘ 

 
๑๑.๒๘๓๑ 

 
๑๑.๒๘๑๖ 

 

 
 

 
 

 
 

 
ค่าเฉลี่ย 

 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
 

 
 

 
 



๔๕ 
 

 ปัญหา  ผู้มาใช้งานยังขาดทักษะในการปฏิบัติการทดลอง 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  นักวิทยาศาสตร์ต้องคอยดูแลและคอยให้ค าแนะน าแก่ผู้มาใช้งานจนกว่าจะเกิด
ความช านาญ 

ข้อเสนอแนะ  ควรฝึกปฏิบัติในเรื่องการชั่งสารในเครื่องชั่ง การใช้วัสดุอุปกรณ์และเครื่องมือต่าง ๆ อยู่เป็น
ประจ า เพื่อให้เกิดทักษะในการปฏิบัติการทดลอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๔๖ 
 

ขั้นตอนที่ ๗ การค านวณผลการทดลอง 
 

ในการค านวณผลการทดลองนั้นจะต้องเริ่มค านวณจากน้ าหนักตัวอย่างหลังอบก่อนเป็นอันดับแรก และไป
ค านวณน้ าหนักความชื้น เปอร์เซ็นต์ความชื้น และเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง ตามล าดับ 

 
 ๗.๑  วิธีการค านวณน้ าหนักตัวอย่างหลังอบ 
  สูตรการค านวณ 
 
 
 

 
ตัวอย่างการค านวณน้ าหนักตัวอย่างหลังอบ 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (C) = ๑๑.๑๕๖๒ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม (A) = ๙.๓๔๘๘ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D) = ๑๑.๑๕๖๒ – ๙.๓๔๘๘ กรัม 
                                                = ๑.๘๐๗๔ กรัม 
 

ซ้ าที่ ๒  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (C) = ๑๒.๒๕๕๘ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม (A) = ๑๐.๔๔๘๘ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D) = ๑๒.๒๕๕๘ – ๑๐.๔๔๘๘ กรมั 
                                                = ๑.๘๐๗๐ กรัม 
 

ซ้ าที่ ๓  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๒ 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม+น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (C) = ๑๑.๒๘๑๖ กรัม 
น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม (A) = ๙.๔๗๓๔ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D) = ๑๑.๒๘๑๖ – ๙.๔๗๓๔ กรัม 
                                                = ๑.๘๐๘๒ กรัม 
 

 

น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (กรัม) = (น้ าหนักกระป๋องอลูมเินียม+น้ าหนกัตัวอย่างหลังอบ) – น้ าหนักกระป๋องอลูมิเนียม 
                                    D    = C - A 

                              



๔๗ 
 

๗.๒  วิธีการค านวณเปอร์เซ็นต์ความชื้น 
  สูตรการค านวณ 
 
 
 

 
 
 

ตัวอย่างการค านวณน้ าหนักตัวอย่างหลังอบ 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที ่๓ 
น้ าหนักตัวอย่างก่อบอบ (B) = ๒.๐๐๑๐ กรัม 
น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D)  = ๑.๘๐๗๔ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = (๒.๐๐๑๐ – ๑.๘๐๗๔) x ๑๐๐ 
                                                      ๒.๐๐๑๐ 
                                                                                 = ๙.๖๘ 
 

ซ้ าที่ ๒  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที ่๓ 
น้ าหนักตัวอย่างก่อบอบ (B) = ๒.๐๐๐๘ กรัม 
น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D)  = ๑.๘๐๗๐ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = (๒.๐๐๐๘ – ๑.๘๐๗๐) x ๑๐๐  
                                                      ๒.๐๐๐๘ 
                                                                                 = ๙.๖๙ 
 

ซ้ าที่ ๓  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที ่๓ 
น้ าหนักตัวอย่างก่อบอบ (B) = ๒.๐๐๓๔ กรัม 
น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ (D)  = ๑.๘๐๘๒ กรัม 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = (๒.๐๐๓๔ – ๑.๘๐๘๒) x ๑๐๐  
                                                      ๒.๐๐๓๔ 
                                                                                 = ๙.๗๔ 
 

 

เปอร์เซ็นต์ความชื้น = (น้ าหนักตัวอย่างก่อนอบ - น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ)  x ๑๐๐ 
                น้ าหนักตัวอย่างก่อนอบ 

                               E    =  (B – D)  x ๑๐๐ 
                                            B 
 

                              



๔๘ 
 

การค านวณหาค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์ความชื้น 
สูตรการค านวณ 

 
 
 
 

ตัวอย่างการค านวณค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์ความชื้น 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๓ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น ซ้ าที่ ๑ = ๙.๖๘ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น ซ้ าที่ ๒ = ๙.๖๙ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น ซ้ าที่ ๓ = ๙.๗๔ 
 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์ความชื้น  = (๙.๖๘ + ๙.๖๙ + ๙.๗๔)  
                                                                  ๓ 
                                                                                       = ๙.๗๐ 
 

๗.๓  วิธีการค านวณเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง 
 เนื่องจากวิธีการวิเคราะห์หาปริมาณความชื้นในตัวอย่างนั้น สามารถที่จะน าผลการทดลองของ

เปอร์เซ็นต์ความชื้นไปค านวณเป็นเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้งได้  
  สูตรการค านวณ 
 
 
 

 
 
 
 
 

ตัวอย่างการค านวณเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๓ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = ๙.๖๘  
 

 

ค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์ความชื้น = (เปอร์เซ็นต์ความชื้นซ้ าที่ ๑ + เปอรเ์ซ็นต์ความชื้นซ้ าที่ ๒ + เปอร์เซ็นต์ความชื้นซ้ าท่ี ๓) 
                ๓ 

                                
 

                              

 

เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง =  น้ าหนักตัวอย่างหลังอบ  x ๑๐๐ 
                 น้ าหนักตัวอย่างก่อนอบ 

                                     F    =      D    x ๑๐๐ 
                                                   B 
        หรือ     เปอร์เซ็นต์วตัถุแหง้  =   ๑๐๐ - เปอร์เซ็นต์ความชื้น 
                                     F    =   ๑๐๐ - E 
                                                    
 

                              



๔๙ 
 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง (F) = ๑๐๐ – ๙.๖๘          
                                                                                 = ๙๐.๓๒ 
 

ซ้ าที่ ๒  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๓ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = ๙.๖๙  

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง (F) = ๑๐๐ – ๙.๖๙          
                                                                                 = ๙๐.๓๑ 
 

ซ้ าที่ ๓  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๓ 
เปอร์เซ็นต์ความชื้น (E) = ๙.๗๔  

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง (F) = ๑๐๐ – ๙.๗๔          
                                                                                 = ๙๐.๒๖ 
 

การค านวณหาค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง 
สูตรการค านวณ 

 
 
 
 

ตัวอย่างการค านวณค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง 
 

ซ้ าที่ ๑  : ข้อมูลผลการทดลอง ดังตารางที่ ๓ 
เปอร์เซ็นตว์ัตถุแห้ง ซ้ าที่ ๑ = ๙๐.๓๒ 
เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง ซ้ าที่ ๒ = ๙๐.๓๑ 
เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง ซ้ าที่ ๓ = ๙๐.๒๖ 
 

  แทนค่าในสูตรการค านวณ 
     ค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง  = (๙๐.๓๒ + ๙๐.๓๑ + ๙๐.๒๖)  
                                                                      ๓ 
                                                                                       = ๙๐.๓๐ 

 

ค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์วัตถุแห้ง = (เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้งซ้ าที่ ๑ + เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้งซ้ าที่ ๒ + เปอร์เซ็นต์วัตถุแห้งซ้ าที่ ๓) 
                ๓ 

                                
 

                              



๕๐ 
 

๗.๔  ตารางผลการทดลอง 
 

ตารางที่ ๓.  แสดงข้อมูลผลการทดลองทั้งหมด 
 

ช่ือตัวอย่าง 
.....คุกก้ี........ 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๑ 

(กรัม) 
 
 

(A) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๒ 

(กรัม) 
 
 

(B1) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม 
ช่ังครั้งท่ี ๓ 

(กรัม) 
 
 

(B2) 

น้ าหนัก 
ตัวอย่าง 
ก่อนอบ  
(กรัม) 

 
 

(C) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๑ 
(กรัม) 
(D) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๒ 
(กรัม) 
(E1) 

น้ าหนักกระป๋อง
อลูมิเนียม + 

น้ าหนักตัวอย่าง
หลังอบ 

ช่ังครั้งท่ี ๓ 
(กรัม) 
(E2) 

น้ าหนัก
ตัวอย่าง 
หลังอบ 
(กรัม) 

 
 

(F) 

เปอร์เซ็นต์
ความช้ืน 

 
 
 
 

(G) 

เปอร์เซ็นต์
วัตถุแห้ง 

 
 
 
 

(H) 
 

ซ้ าที่ ๑ 
 

๙.๓๕๕๘ ๙.๓๕๐๘ ๙.๓๔๘๘ ๒.๐๐๑๐ ๑๑.๑๖๒๖ ๑๑.๑๕๘๔ ๑๑.๑๕๖๒ 
 

๑.๘๐๗๔ 
 

๙.๖๘ 
 

๙๐.๓๒ 

 
ซ้ าที่ ๒ 

 

 
๑๐.๔๕๗๘ 

 

 
๑๐.๔๔๙๘ 

 
๑๐.๔๔๘๘ 

 
๒.๐๐๐๘ 

 
๑๒.๒๕๘๖ 

 
๑๒.๒๕๕๘ 

 
- 

 
๑.๘๐๗๐ 

 
๙.๖๙ 

 
๙๐.๓๑ 

 
ซ้ าที่ ๓ 

 

 
๙.๔๗๖๔ 

 
๙.๔๗๓๔ 

 
- 

 
๒.๐๐๓๔ 

 
๑๑.๒๘๗๘ 

 
๑๑.๒๘๓๑ 

 
๑๑.๒๘๑๖ 

 

 
๑.๘๐๘๒ 

 
๙.๗๔ 

 
๙๐.๒๖ 

 
ค่าเฉลี่ย 

 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

 
๙.๗๐ 

 
๙๐.๓๐ 

 

 



๕๑ 
 

ปัญหา  ผู้มาใช้งานยังขาดทักษะในการค านวณค่าต่าง ๆ 
 แนวทางการแก้ไขปัญหา  ผู้มาใช้งานจะต้องท าความเข้าใจในเรื่องหลักการวิเคราะห์หาความชื้นเป็น    
ล าดับแรก เมื่อท าความเข้าใจแล้วก็สามารถคิดค านวณค่าต่าง ๆ ไดเ้ป็นอย่างด ี

ข้อเสนอแนะ  ควรฝึกปฏิบัติในเรื่องการค านวณค่าเฉลี่ยและค่าร้อยละ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๕๒ 
 

ประวัติผู้เขียน 
 

ชื่อ – สกุล   นางสาวศุจิรัตน์  สรประสิทธิ์ 
วัน เดือน ปี ที่เกิด  ๑ ธันวาคม ๒๕๒๗ 
สถานที่เกิด   สงขลา 
ที่อยู่ปัจจุบัน   ๑๕๓ หมู่ ๑ ต าบลเกาะสะบ้า อ าเภอเทพา จังหวัดสงขลา ๙๐๑๕๐ 
ประวัติการศึกษา     
 พ.ศ.๒๕๕๐  วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาเคมี  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 
ต าแหน่งหน้าที่การงานปัจจุบัน นักวิทยาศาสตร์ 
ที่ท างานปัจจุบัน   คณะเทคโนโลยีการเกษตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


