
หลกัสตูรเทคโนโลยบีณัฑติ
สาขาวชิาเทคโนโลยกีารจัดการ
ผลติภณัฑ�อาหาร
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ศกึษาเกีย่วกบั

 จบได�ภายใน 
3 ป�ครึง่

เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารและการจัดการเชิงธุรกิจผ่านภาคปฏิบัติ อาทิ ธุรกิจเบเกอรี�และกาแฟ
ผลิตภัณฑ์ผัก ผลไม้ ธัญพืช เนื�อสัตว์ ประมง เครื�องดื�ม ไอศกรีม  อาหารท้องถิ�น อาหารสุขภาพ
การเป�นผู้ประกอบการ การขาย การเจรจาต่อรอง การจัดการ การเพิ�มประสิทธิภาพการผลิต
เทคโนโลยีสารสนเทศ โลจิสติกส์ การบริหารคุณภาพ ความปลอดภัยของอาหาร การพัฒนาและ
สร้างนวัตกรรมอาหาร โครงการพิเศษ  การฝ�กประสบการณ์วิชาชีพและสหกิจศึกษา ภายใต้        
อัตลักษณ์หลักสูตร “ผลิตได้ ขายเป�น”

074-260272

https://agri.skru.ac.th

ตดิต�อสอบถามได�ที่

สแกนทีน่ี่

ผู�ประกอบการธรุกจิอาหารขนาดกลางและขนาดย�อม

แนวทางประกอบอาชพี

พนกังานฝ�ายผลติและจดัจาํหน�ายในธรุกจิอาหารและโรงงาน
อตุสาหกรรม

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร  มหาวทิยาลยัราชภฏัสงขลา

ผู�แทนจาํหน�ายวตัถดุบิ วตัถเุจอืปนอาหารและเครือ่งมอือปุกรณ�    
ทีเ่กีย่วข�องกบัธรุกจิอาหาร 

คณุสมบตัผิู�สมคัรเรยีน
สาํเรจ็การศกึษาระดบัมธัยมศกึษา
ตอนปลายทกุแผนการเรยีน 
หรอืเทยีบเท�า

สมคัรเรยีน


